RISOTTO MIT KURBIS UND RAUCHERLACHS

Zutaten fir 2 Personen:

- 160 g Reis

— 100 g Réaucherlachs
— 200 g Speisekiirbis
- Salz

— Pfeffer

— Petersilie

— Olivenol

Zubereitung:
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Den Kiirbis schilen und in sehr kleine Wiirfeln schneiden.

Den Réucherlachs in diinne Streifen schneiden.

Ca. 150 ml Wasser in einem Topf zum Kochen bringen und salzen. Dein Reis und den

Kiirbis gleichzeitig hineingeben und fiir ca. 15 min kochen lassen.

4. Den Lachs hinzufiigen und regelméBig rithren, damit der Reis nicht am Topfrand klebt.

Olivendl dazugieBen und mit feingehackter Petersilie und Pfeffer abschmecken.

6. Den Reis kochen lassen bis das ganze Wasser verkocht und das Risotto eine schlotzige
Konsistenz aufweist.

7. Risotto servieren.

W

9]



